VOORGERECHTEN

BROOD - Door bakker Maarten met onkruidenboter - 5

NEDERLANDSE OESTERS - Zuurkool en spek, of naturel - Creuses 3.5 p/st - Platte 5 p/st
SOEP - Schaaldierensoep met zeevruchten uit de Noordzee - 10

GROFGESNEDEN BIEFSTUK - Zure bom en pijpjeskruid - 14

KALFSTONG - Gebakken langoustine, rode biet en zure room - 16

HOLLANDSE GARNALEN - Licht pittig in krokante kropsla - 16
BEEKFOREL - Rauw gemarineerd met venkel en dille - 12
VLEESTOMAAT - Zonder vlees, met buffelmozzarella - 10

GELE BIET - Dun gesneden zoals een carpaccio -9

BOERENKOOL - Caesar stijl met ansjovis en amandel - 12

CARCTENS

AMSTERDAM



HOOFDGERECHTEN

BAAMBRUGSBIG - Zacht gegaarde varkenswangen in jus - 19

KAMPERLAM - Langzaam gegaarde nek met gezouten boerenyoghurt - 20

VETTE MELKKOE - Burger op getoaste brioche met kaas en piccalilly - 16

WEIDERUND - Dry-aged rib eye (220gr) gekruid met Zwolse mosterd - 25

DE HAAS - Ossenhaas (180gr) van Simmentaler rund - 25

KABELJAUW - Bloemkool en jus van Limburgs zuurvlees - 21

SCHELVIS - Dressing van tomaat, olijf en groene kruiden - 19

EEKHOORNTJESBROOD - Ravioli van paddestoelen, spinazie en boerenkaas - 18

CARCTENS

AMSTERDAM




BIJGERECHTE

AARDAPPELS-5

PUREE - Rugspek en citroen
FRIET - Van Frietboutique Amsterdam
BATAAT - Friet van zoete aardappel
STAMPPOT - Opperdoezer Ronde, zure room en dragon

SALADES -5

BOTERSLA - Groen en fris
BOERENKOOL - Zoals het voorgerecht, alleen dan kleiner
KROOT]JES - Rode biet, mierikswortel en verse kruiden

GROENTEN -5

HOLLANDSE SPINAZIE - Gebakken met knoflook
SPRUITEN - Van de volle grond
OOGST VAN VANDAAG - Elke dag anders

CARCTENS

AMSTERDAM




NAGERECHTEN

SPECULAAS - Met advocaat van de Zwarte Kip -9
OUD BROOD - Gebakken met ei, specerijen en suiker - 9
KOUDE KOFFIE - Schuim van Stooker koffie met Boerenjongens - 9
KNIEPERT]JES - Krokante wafel uit de Achterhoek
gevuld met Tony’s Chocolonely -9

BOERENKAZEN - Met gelei van kweeperen

uit de tuin van Lindenhoff - 12

CARCTENS

AMSTERDAM



